Odyssée du Godt : Les régions de France

Menus 5 composantes
Semaine du 13 au 17 octobre 2025

Hors d'oceuvre
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Potage St germain

Haut de France
Mardi

Endives vinaigrette
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Normandie
Mercredi

Soupe poireaux,
pomme de terre a la
creme
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Nouvelle Aquitaine
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Betteraves bio
ciboulette
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Auvergne Rhone-Alpes
Vendredi

Batavia,
croutons et olives

Plat protfidique

Riz bio ala parisienne
et son fleuron
(quenelle nature,
champignon de paris,
des de volaille, creme)

Carbonade de boeuf
bio a la flamande

Filet de hoki sauce
dieppoise 9

Parmentier de canard

Crozets'tiflette
(pate crozets, sauce au
fromage a tartiflette et
emmental

Sa garniture

Pommes de terre

Carotte bio

Salade verte
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GouUter maternelle

saveur vanille
et biscuit spéculoos
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Gouter maternelle

meringue
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Gateau fourré cacao
Yaourt nature +sucre
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Pain au lait
Barre de chocolat noir
Jus de pommes
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Cake a la vanille
Lait nature
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Croissant
Purée pomme poire
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