Menus 5 composantes

Du 18 au 22 mars 2024

Hors d'oceuvre

Coquillettes bio aux
olive sauce pesto
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Salade iceberg
Vinaigrette

Mercredi

Soupe de pois
cassés

-
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Panais rémoulade
aux pommes
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Vendredi

Carottes répées
Vinaigrette au curry

Plat protidique

Emincé de dinde au

Sauté de veau

Merguez et légumes

Dahl de lentilles

Filet de colin d'Alaska

. M . pané
jus bio et son jus COUSCOUS corail et ketchup 9
Sa garniture hut g
Haricots verts & I'ail Chutney de Semoule bio Riz bio - Purée de céleri
courgettes At
Produits laitiers Fromage blanc Yaourt aromatisé | Fromage frais Petit
Pont 'Evéque o nature et sucre framboise Cotentin Pointe de Brie

Desserts

Beignet
framboise

Fruit de saison bio

45|

GouUter maternelle GoUter maternelle GoUter maternelle

Lait nature
Marbré cacao

Purée de pomme (hve)
Galette pure beurre

m Pro-duit issu de

I'Agriculture Biologigue

@ Charolais

. Certification environnementale

CE2 de niveau 2
W

IGP: Indication géographique

protégée

@ Appellation d'Origine Protégés

Jus pomme
Brioche et confiture

Purée de pomme
fraiche parfumée
ala fleur
d'oranger

GoUter maternelle

Croissant
Yaourt nature

Liégeois chocolat

GouUter maternelle

Banane
Petit beurre

Haute valeur
Mmns¥/  environnementale

S
'\L;@] Produit label Rouge
Décongelé

@ Plat végetarien
9 Produit de la mer durable




