Menus 5 composantes
Du 15 au 19 janvier 2024

Hors d'oceuvre

Salade de betteraves
rouges
Vinaigrette au miel

Mercredi

Feuilleté au fromage

Vendredi

Velouté de potiron

Plat protidique
Lentilles fagon bolognaise

Aiguillette de poulet sauce
basquaise

Merlu portion sauce citron

Roti de beeuf au jus

Paupiette de veau sauce
champignons

Sa garniture
Penne

Blé pilaf

A

AD)

alalecial

Purée de pdt (20%)
brocolis (50%)

Courgettes sautées a I'ail

Haricots beurre sautés

Produits laitiers
Pont 'Evéque

Tomme grise

Yaourt aromatisé
framboise

Fromage fondu samos

Fromage blanc ef sucre

Desserts
Mousse arébme
citron

GoUter maternelle

Fruit de saison

GoUter maternelle

Banane

GoUter maternelle

Cake pomme framboise

©

GoUter maternelle

Fruit de saison

Yaourt a boire
Croissant

Lait nature
Riz soufflé au chocolat
Clémentines

Menu proposé sous réserve d’approvisionnement

m Produit issu de

I'Agriculture Biologigue
Charolais

@ Ceriification environnementale
CE2 de niveau 2

"

o Cuisiné par nos eguipes

@ Appellation d'Origine Protégée

Pomme rouge
Sirop de grenadine
Moelleux aux chocolat

Chocolat au lait et pain
Jus multifruit

GoUter maternelle
Lait fraise
Sablé
Banane

e
Facdy\  Haute valeur
W environnementale

@ Plat végétarien
9 Produit de la mer durable




