
Menus scolaire
5 composantes

2 composantes Bio/semaine

Au minima 40% de nos produits sont certifiés « durables »:

Volailles      Bœuf            Porc         Pêche              Pain       Produits

veau       charolais durable            local        locaux 

Semaine du 30 septembre au 4 octobre 2019

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi
Hors d'œuvres Hors d'œuvres Hors d'œuvres Hors d'œuvres Hors d'œuvres

Salade piémontaise
Duo de tomate et concombre 

vinaigrette aigre douce à 
l’huile de sésame

Salade coleslaw
(Carotte, céleri, chou blanc)

Potage aux poireaux et épices Salade iceberg vinaigrette

Plat protidique Plat protidique Plat protidique Plat protidique et garniture

Coquillettes 
à la bolognaise

Plat protidique
Suprême de merlu 

sauce vierge
(Tomate, citron, huile d’olive, persil)

Sauté de dinde 
sauce forestière

Sauté de veau 
à la crème Cordon bleu

Garniture Garniture Garniture Garniture
Riz Purée de potiron Haricots verts persillées Petits pois

Fromage Fromage Fromage Fromage Fromage
Fraidou Edam Brie Petit suisse aux fruits Pyrénées
Dessert Dessert Dessert Dessert Dessert

Compote pomme poire Orange Milk Shake chocolat Raisin blanc
Mater : Poire Yaourt brassé

Goûter
Lait ½ écrémé

Miel pop’s

Goûter
Baguette
Confiture

Goûter
Gaufre au sucre

Jus d’orange

Goûter
Brioche

Pâte à tartiner

Goûter
Madeleine

Jus de raisins
Sodexo se réserve la possibilité de modifier les menus en cas de problème de 

livraison ou de mise en œuvre


