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Produit local
Haute valeur 

environnementale
Produit label Rouge

Certification environnementale 

de niveau 2
Décongelé

Charolais

Produit de la mer 

durable

Appellation d’Origine Protégée Bleu Blanc Cœur 

Produit issu de 

l’agriculture biologique
Plat végétarien IGP: Appellation géographique protégé

Menu végétarien 

Menus de la

Semaine du 18 au 22 aout 2025

Betterave bio       

persillée
Salade de lentilles Beluga 

et vinaigrette moutarde

Tomates bio

Vinaigrette 
Carotte bio 

Vinaigrette
Crêpes à l’emmental

Penne courgette façon 

Caponata et câpre

Cuisse de poulet          

rôti aux herbes

Mat: pilon de poulet

Rôti de bœuf 

mayonnaise Filet de poisson meunière 

et citron

Purée de brocolis

Sauté de dinde BBC 

sauce citron, curcuma, 

coriandre 

Petits pois mijotés

Taboulé

(semoule bio) Haricots verts sautés à l’ail

Edam bio
Cantal AOP

Fromage blanc nature et 

sucre

Brie Yaourt arome

framboise bio

Dessert lacté saveur vanille 

nappé caramel Fruit frais Melon Compote pomme pêche 

allégée en sucre HVE

Fruit frais 

Gâteau fourré cacao

Purée de pomme HVE

Jus de raisin

Petit beurre

Yaourt nature et sucre

Pomme

Croissant

Lait nature

Fruit

Pain et beurre

Yaourt à boire arôme fraise

Jus de pomme

Pain et Fromage frais chanteneige

Purée pomme HVE

Glace à l’eau en stick

Repas froid


