Menus de la

Semaine du 21 au 25 juillet 2025

Rillette de thon et tranche de
pain de campagne

Flan de chou-fleur dés de
volaille et emmental
(ceuf bio)

Fromage frais Petit Cotentin

Creme dessert
arome vanille bio

Pain au chocolat
Lait nature
Fruit

Produit
Francais
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Menu végétarien

Tomate bio
Vinaigrette

Nuggets a I'emmental et
ketchup maison

Fusilli bio

Yaourt arbme

Fruit frais

Crépe au chocolat

Petit fromage frais (type suisse)--
Purée pomme abricot hve

@ Charolais .

ce2 Certification environnementale

Haute valeur
environnementale

Décongelé 9 Produit de la mer m Produit issu de \¢9) Plat végétarien
durable

@% duit label
.\:_:’_‘{Pro uit label Rouge

Repas froid

Salade et mais iceberg Macédoine mayonnaise

Jambon de dinde LR @3
Sauté de bosuf bio et cornichons

sauce provengale

Courgettes fraiches Salade de pomme de terre,
mais oignon rouge et poivron
\

Yaourt nature bio

Camembert bio portion et sucre

Cake aux myrtilles maison v
Pasteque bio

Pain et confiture
Pomme
Jus ananas

Gateau fourré fraise
Purée pomme HVE
Jus de raisin
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* I'agriculture biologique

N\lhspiralions

Melon charentais

)

sauce Normande

\

Riz bio

Saint nectaire 1{%«1

Purée pomme fraise

Pain au lait
Barre de chocolat
Glace a I'eau en stick
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